Plan hotelarze

11.05-14.05.2020

Klasa I 

Podstawy hotelarstwa:

Temat: Kategoryzacja  bazy noclegowej i jej znaczenie. Rodzaje i oznaczenia kategorii dla poszczególnych obiektów noclegowych
1. Film edukacyjny: https://znakitowarowe-blog.pl/kiedy-mozna-uzywac-nazwy-hotel-motel-pensjonat/
2. Odpowiedz na pytania : Co oznaczają gwiazdki hotelowe?

Jakie wytyczne musi mieć hotel 5 gwiazdkowy
Dalsze instrukcje prowadzone w aplikacji zoom.

Klasa II

Temat: Sprawdzian wiadomości – dokumentacja hotelowa.

Oznakowania na metkach ubrań. Odplamianie wyrobów włókienniczych.
1. Sprawdzian zom

2. Film insytuktazowy zoom.

3. Zapisanie notatki w zeszycie.

Klasa III 

Temat: Procedury i instrukcje hotelowe. Wyposażenie niezbędne do świadczenia usług hotelarskich.Instalacje i urządzenia techniczne w obiektach hotelowych. Urządzenia związane z bezpieczeństwem gości.

1.Instruktaz nauczyciela zoom
2.Zapis notatki

3. Ćwiczenia przedmiotowe/zom/

4.Zapoznaj się http://www.e-hotelarstwo.com/tematy/bezpieczenstwo?more=647610974
Odpowiedz w zeszycie: Jakie mogą być stosowane zabezpieczenia mechaniczne w hotelach?

Prace pomocnicze w obiekcie hotelarskim

Klasa I

Temat: Dodatkowe życzenia gości
Instruktaz poprzez zoom.

Odpowiedz na pytania; Jakie usługi mogą być zaliczane do dodatkowych?

Klasa II 

Temat: Surowce i sprzęt do produkcji wyrobów kulinarnych.
1.Obejrzyj film: https://www.youtube.com/watch?v=Y3Yu3rHnV6g
Odpowiedz na pytania; co to jest surowiec, produkt gotowy?

Jakiego pochodzenia mogą być surowce?

Klasa III

Temat: Zadania przygotowujące do egzaminu zawodowego

1. Rozwiązywanie testów on-line z nauczycielem/zoom/

Otoczenie obiektu hotelarskiego

Klasa III

Temat:Trawniki, chodniki, drogi i parkingi- pojęcia i prace związane z utrzymaniem czystości. Środki i sprzęt do pielęgnacji roślin.Nawożenie organiczne i mineralne roślin.
1.Instrukcje i wykład poprzez zoom
2.Zapoznaj się: https://muratordom.pl/ogrod/pielegnacja-roslin/nawozy-organiczne-obornik-kompost-torf-kora-nawozy-zielone-aa-P61K-7upJ-76Wk.html
3. Zapisz w zeszycie rodzaje nawozów organicznych i opisz je.

4. Prezentacja poprzez zoom.

Prace pomocnicze w otoczeniu obiektu hotelarskiego

Tematyka: Nawożenie (sposób i okres nawożenia)
Instrukcje poprzez messenger

Odpowiedz na pytania i zapisz je w zeszycie; Jak przygotować nawozy organiczne domowym sposobem?
