25.05- 28.05. 2020
Klasa I

Wyposażenie podstawowe i uzupełniające jednostki mieszkalnej. Wyposażenie węzłów higieniczno-sanitarnych;
Omówienie tematu

1. Zapis notatki w zeszycie

2. Wykonanie ćwiczeń/zoom
3. Praca włąsna
4. https://prezi.com/ce192h1vm62h/jednostka-mieszkalna-i-jej-wyposazenie/
Odpowiedz na pytania i zapisz w zeszycie;

Jakie jest podstawowe wyposażenie jednostki mieszkalnej?
5. https://poradnikprzedsiebiorcy.pl/-pomieszczenia-higieniczno-sanitarne
6. Zapoznaj się i zapisz Co to są pomieszczenia higieniczno-sanitarne?

II

Tematyka:  Usługi pralnicze w zakładach hotelarskich – wiadomości podstawowe.

 Obieg brudnej bielizny w obiekcie noclegowym. Zamawianie przez gościa usług pralniczych
Omówienie tematyki zajęć

1. Zapoznaj się : https://prezi.com/4x1d2rvhcnq6/funkcjonowanie-pralni-w-obiekcie-hotelarskim/
2. Opisz funkcjonowanie pralni w obiekcie noclegowym.
3. Zadanie pracy domowej, utrwalenie.

III
Tematyka: .Utrwalenie wiadomości z klas I-III

 Film edukacyjny.

1.  Omówienie najwazniejszych zagadnień/
2. Powtórzenie i utrwalenie wiadomości. Zapisanie niezrozumiałych treści.
Prace pomocnicze w obiekcie hotelarskim
Klasa I
Tematyka: Posługiwanie się podstawowym zasobem leksykalnych środków językowych umożliwiających realizację typowych zadań zawodowych.

1. Omówienie zagadnienia.

2. Pokaz – prezentacja 
3. Film instruktażowy

Zapisz w zeszycie zwroty grzecznościowe przydatne w pracy w hotelu. 
Klasa II
Tematyka: Podstawowe techniki przygotowania surowców. Rodzaje prac wykonywanych w poszczególnych pomieszczeniach gastronomii hotelowe
.

1. Zapoznaj się z tekstem https://ebook-24.edu.pl/kursy/mod/book/view.php?id=236&chapterid=1507
2. Pokaz nauczyciela/Messenger,zoom/

3. Wykonanie zadania ;odpowiedz na pytania; O czym należy pamiętać przestrzegając zasad przygotowywania posiłków?
4. Zadanie pracy domowej

Klasa III
1. Zadania przygotowujące do egzaminu zawodowego

2. Testy on – line

3. Omówienie trudniejszych treści
4.  Wykonanie ćwiczeń

5. Utrwalenie wiadomości
Klasa III Otoczenie obiektu hotelarskiego
Tematyka; . Metody przesadzania roślin zielonych, krzewów i drzewek. Metody przesadzania roślin zielonych, krzewów i drzewek. Sprzęt i urządzenia do koszenia. Narzędzia i urządzenia do przycinania żywopłotów, pędów, kwiatostanów.

1.Omówienie tematyki./zoom/
2.Film instruktażowy.
3.Omówienie najważniejszych wiadomości przedstawionych w filmie/zoom/

4.Zapisanie notatki i  zadania.

Klasa III Prace pomocnicze w otoczeniu obiektu hotelarskiego
Tematyka: . Zagrożenia wiążące się z wykonywaniem prac ogrodniczych

.Film edukacyjny

1. Materiał podręcznikowy M. Halama

2. Omówienie tematu/zoom, Messenger/

3. Zapisanie notatki.

4. Utrwalenie wiadomości- podsumowanie tematu.

5. Wypisanie największych zagrożeń podczas wykonywania prac pomocniczych w otoczeniu obiektu hotelarskiego.
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