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Klasa I

Rodzaje służb hotelowych. Zakres obowiązków pracownika pomocniczego na określonym stanowisku pracy. Obowiązki służby parterowej i służby pięter w zakresie obsługi gości

Omówienie tematu

1. Zapis notatki w zeszycie

2. Wykonanie ćwiczeń/zoom
3. Praca włąsna
4. https://www.hotelcareer.pl/opis-stanowisk/logistyka
Odpowiedz na pytania i zapisz w zeszycie;

Jak dzieli się pion pobytowy?
II

Tematyka: . Oznakowania na metkach ubrań.Odplamianie wyrobów włókienniczych. Ćwiczenia przedmiotowe – odczytywanie i interpretacja oznakowań na metkach ubrań.

Omówienie tematyki zajęć

1. Film instruktażowy https://www.everydayme.pl/dom-i-ogrod/dom/metki-z-oznaczeniami-dotyczacymi-pielegnacji-tkanin?gclid=Cj0KCQjwzZj2BRDVARIsABs3l9Kia6VfiTae76LhFH0F8KCR6HoLebXb6D_lOviI4c3AjlglJwDFd2YaAs-7EALw_wcB
2. Opis 3 oznaczeń z filmu i przerysowanie tych symboli do zeszytu.
3. Zadanie pracy domowej, utrwalenie.

III
Tematyka: .Instalacje i urządzenia techniczne w obiektach hotelowych. Urządzenia związane z bezpieczeństwem gości. Powtórzenie wiadomości. Zadania przygotowujące do egzaminu zawodowego.
Film edukacyjny.

1.  Omówienie tematu lekcji

2. Zapisanie notatki. https://prezi.com/rwm1tnuqxjdl/urzadzenia-biurowe-stosowane-w-pracy-w-hotelach/
3. Odpowiedz na pytania; Jakie urządzenia techniczne występują w hotelu.
4. Powtórzenie i utrwalenie wiadomości.

Prace pomocnicze w obiekcie hotelarskim
Klasa I
Tematyka: Wykonywanie prac pomocniczych związanych z obsługą gości hotelowych. 
1. Omówienie zagadnienia.

2. Pokaz – prezentacja https://prezi.com/ntxyv2sfkg1p/standardy-obsugi-goscia-hotelowego/
3. Film instruktażowy

Zapisz w zeszycie
Co to jest standard? Co to jest jakość usług hotelarskich?
Co zawiera seria ISO 9000

Zapis notatki 9 punktów dotyczących standardów w relacji pracownik – gość hotelowy.
Klasa II
Tematyka: Oznaczenia i informacje zamieszczone na opakowaniach środków spożywczych

Etapy procesu przygotowywania wyrobów kulinarnych.

1. Zapoznaj się z tekstem https://www.haccp-polska.pl/oznakowanie.html
2. Pokaz nauczyciela/Messenger,zoom/

3. Wykonanie zadania ;odpowiedz na pytania; Jaki artykuł wprowadza Obowiązek oznakowania artykułow spożywczych? Jakie informacje muszą się obligatoryjne na opakowaniu każdego środka spożywczego znaleźć?

4. Zadanie pracy domowej

Klasa III
1. Zadania przygotowujące do egzaminu zawodowego

2. Testy on – line

3. Omówienie trudniejszych treści
4.  Wykonanie ćwiczeń

5. Utrwalenie wiadomości
Klasa III Otoczenie obiektu hotelarskiego
Tematyka; Sposoby zabezpieczania na zimę roślin wielosezonowych.

Środki ochrony roślin. Metody nawadniania roślin na kwietnikach, klombach i trawnikach. Metody usuwania chwastów na kwietnikach, klombach i trawnikach.

1.Omówienie tematyki./zoom/
2.Film instruktażowy.
3.Omówienie najważniejszych wiadomości przedstawionych w filmie/zoom/

4.Zapisanie notatki i  zadania.

Klasa III Prace pomocnicze w otoczeniu obiektu hotelarskiego
Tematyka: .Sprzęt zmechanizowany stosowany w ogrodnictwie. Stosowanie narzędzi

 i materiałów do prac związanych z konserwacją sprzętu rekreacyjnego.

Film edukacyjny

1. Materiał podręcznikowy M. Halama

2. Omówienie tematu/zoom, Messenger/

3. Zapisanie notatki.

4. Utrwalenie wiadomości- podsumowanie tematu.

5. Wykonanie filmu z pielęgnacji terenów zielonych.

Nagraj film dotyczący wykorzystania sprzętu zmechanizowanego w ogrodnictwie./instrukcje zoom/
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